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La Marina Baixa arranca la campana del nispero
con la prevision de 13.000 toneladas

Un invierno suave y con la lluvia justa mejora también el calibre y sabor del fruto, el
mejor de los ultimos cinco afios - Los productores esperan la inminente apertura de
Italia, donde se destina el 80% de la produccion de la comarca

F. J. Benito

08-04-21 | 21:00

Los agricultores de la provincia han comenzado la recoleccion del , centrada en la
comarca de la Marina Baixa y en la zona de produccion con Denominacion de Origen
Protegida de , donde se concentra el 50% de la produccion nacional
de este apreciado fruto de primavera, con muchas esperanzas y buenas expectativas en
cuanto a la recuperacion del cultivo tras el envite sufrido en 2020 a consecuencia

del y de un tiempo atipico, que redujo la cosecha a 10 millones de kilos. A ello
se unid durante varias semanas la alta de temporeros cualificados, ya que por el
confinamiento se prohibio la entrada a trabajadores de Marruecos y Polonia. Este afio

no ha habido ese problema.
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RELACIONADAS

La Marina Baixa apuesta por el huerto

La falta de temporeros por las restricciones impuestas por el Covid-19 amenaza con dejar en el campo el
40% de las cosechas

Asi, este afio se recuperan los volimenes de produccion de la comarca y se esperan
alcanzar, si las temperaturas se mantienen estables durante este mes de abril, los 13 millones
de kilos. Aunque ya se esta recolectando la fruta en las zonas mas primerizas de la comarca,
se prevé llegar al grueso en un par de semanas, coincidiendo con el previsible
desconfinamiento de Italia, donde se destina el 80% del nispero con Denominacién de
Origen Protegida de Callosa d’En Sarria. Otros paises donde el nispero callosino es muy

apreciado son el Reino Unido y Alemania.

Pero si algo hay que destacar esta campafa, en la que la climatologia ha acompafiado con
ausencia de lluvias en la floracion, temperaturas suaves durante todo el invierno y
precipitaciones muy puntuales y caidas de forma suave en el momento del cuaje, es la
excelente calidad del fruto, que llega al mercado con los minimos tratamientos por la
ausencia de humedad, con uno de los calibres mas elevados de los ultimos cinco afios y con

un sabor y dulzor excepcionales.

Un productor de nisperos revisa sus frutos antes de la recoleccion. | DAVID REVENGA

https://www.informacion.es/economia/2021/04/08/marina-baixa-arranca-campa-nispero-46186629.html 2/4


https://www.informacion.es/benidorm/2020/03/15/marina-baixa-apuesta-huerto-4751420.html
https://www.informacion.es/economia/2020/03/31/falta-temporeros-restricciones-impuestas-covid-4749248.html

9/4/2021 La Marina Baixa arranca la campafia del nispero con la prevision de 13.000 toneladas - Informacién

«Estamos ante una gran campafia del nispero de la Marina Baixa, tanto en kilos de cosecha
como en calidades organolépticas. Y es que, la ausencia de lluvias en floracién ha provocado
que se hayan efectuado menos tratamientos y el producto va a llegar al consumidor con
residuo cero, ademas de con un gran tamafo y un sabor como hacia afos que no
conseguiamosy, destaca el presidente de Jovenes Agricultores ASAJA Callosa d’En Sarria,
Rafael Gregori, que también subraya la necesidad de reponerse de un afio 2020 muy
complicado, en el que muchos agricultores tuvieron que poner dinero de su bolsillo y que
este aflo se han visto obligados a arrancar algunas parcelas por no poder aguantar la

situacion de inestabilidad y falta de rentabilidad.

En cuanto al inicio de la campafia, esta viene con un retraso de 20 dias con respecto a
2020, con lo que el factor de la precocidad en los mercados podria verse mermado. Pero los
productores son optimistas y, aunque ya se estd recolectando la fruta en las zonas mas
primerizas de la comarca, esperan alcanzar el grueso de recoleccion en un par de
semanas, coincidiendo con el previsible desconfinamiento de Italia, donde se destina el
80% del nispero de Callosa. «Es verdad que este afio hemos perdido algo de precocidad
con respecto a campanas anteriores, pero es cierto que otra fruta de hueso también vendra
con algo de retardo. Ademas, el nispero de esta comarca se exporta a Italia, principal
consumidor, y nos favorece que el grueso de la campafa coincida con el desconfinamiento
de la poblacion italiana, la apertura de la hosteleria y, sobre todo, la vuelta de los mercadillos
y fruterias, ya que esta fruta se consume mucho en las calles y en este tipo de puntos de

venta» afirma Gregori.

El afio pasado, la crisis del covid envié a decenas de miles de personas del sector
turistico en Benidorm a un , pero no pudieron desviarse al nispero porque si
aceptaban el trabajo en el campo perderian su prestacion, por lo que los productores se
encontraron con una falta de incentivos financieros que les cautivaran para trabajar en el
campo. La campaia del nispero de trabajo temporal a unas 7.000 personas con un volumen
de negocios de unos 25 millones de euros. Se trata de una fruta muy estacional, aunque en

conserva se puede consumir todo el afio.

Reduccion del IRPF

Por otro lado, ASAJA Alicante sigue luchando por conseguir una rebaja permanente del
indice del IRPF de este fruto tan caracteristico y artesanal en la comarca de la Marina Baixa.

Y es que, el indice general del mddulo para el nispero es de 0,37 y solicitan una reduccion
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permanente del 0,16. «La produccion del nispero requiere un proceso puramente artesanal.
En un porcentaje del 80%, es el mismo productor el que siembra, recolecta escalonadamente
un minimo de cuatro veces por campaiia, lo remite a los pequefios almacenes artesanales y
clasifica y envasa la fruta. No me parece apropiado que tengamos que asumir este indice
altisimo que para nada se corresponde con la realidad econdmica que estamos viviendo los

productores de este fruto», denuncia Rafael Gregori, delegado de la organizacion.

https://www.informacion.es/economia/2021/04/08/marina-baixa-arranca-campa-nispero-46186629.html 4/4



